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給食収支改善事例

担当者の声
昨今の天候不良による食材への影響も
冷凍弁当なら気にしなくて良い点が気
に入っています。 また、弁当の献立が
バランスよく作成できている
ので自分たちで献立の主菜、
副菜の組みあわせを考える
ことがなくなり煩わしさが
なくなりました。

給食収支改善事例
外部委託→直営 ( ポ ットパット弁当オペレーション導入 )

サービス付き高齢者向け
住宅運営企業
施設数　　　 18施設
居室数 (食数) 348食/回

〈外部委託時の契約条件〉
委託費　月額48,889 円 /人 (1,607円/日)
【内訳】
管理費　24,090 円 (792 円 / 日 )
食材費　24,799 円 (815 円 / 日 )※税込み金額

〈給食外部委託時〉

給食収入 ( 月額 ) 外部委託表費 給食収支

17,564,400 円 17,356,671 円 ▲207,729 円 ( 売上対比▲1.2％)

〈直営・新オペレーション導入後〉

給食収入 ( 月額 ) 給食費 ( 労務費＋食材費 ) 給食収支

17,564,400 円 14,212,136 円 3,352,264 円 ( 売上対比 19.1％)

▼

※外部委託費は 2022 年 8月実績データに戻基づき試算
給食収支改善額

3,559,922 円 (20.3％)
POINT!


